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A	  tutti	  i	  Confratelli	  della	  Tagliatella	  
Agli	  aspiranti	  

Agli	  Amici	  
	  

Gli	  appuntamenti	  del	  Mese	  di	  Marzo	  

	  

Eventi	  Confraternita	  –	  Mese	  di	  Marzo	  

La	  tagliatella	  Accompagnata	  -‐	  Serata	  del	  15.03.16	  

Confratello	  organizzatore:	  Fra	  Roberto	  Albonetti	  

Data:	  15.03.2016	  

Location:	  Accademia	  der	  Cacio	  e	  Pepe	  

Prezzo:	  25€	  

Orario:	  20:00	  

Indirizzo:	  Via	  della	  Pace,	  7	  -‐	  Zola	  Predosa	  -‐	  Bologna	  

Sito	  web:	  www.accademiadercacioepepe.it	  	  	  	  	  https://www.facebook.com/accademiacacioepepe	  
	  
Numero	  partecipanti:	  Solo	  confratelli	  aspiranti	  ed	  ospiti	  

Prenotazioni	  obbligatorie	  entro	  il:	  10.03.2016	  
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Serata	  del	  24.03.16	  

Confratello	  organizzatore:	  Fra	  Stefano	  Caligiuri	  

Data:	  24.03.2016	  

Location:	  Agriturismo	  Sant'Uberto	  Bagnacavallo	  

Prezzo:	  25€	  

Orario:	  20:00	  

Indirizzo:	  Via	  Vecchia	  Traversara	  7,	  Bagnacavallo	  
Contatti:	  0545	  61193	  

Sito	  web:	  https://www.facebook.com/agriturismosantuberto/?fref=ts	  

Numero	  partecipanti:	  Solo	  confratelli	  ed	  aspiranti	  

Prenotazioni	  obbligatorie	  entro	  il:	  21.03.2016	  

Relatore:	  Durante	  la	  serata	  avremo	  come	  ospite	  un	  Sommelier	  che	  ci	  delizierà	  parlando	  di	  Rhum.	  

	  

CONTATTI	  

http://www.confraternitadellatagliatella.org	  

https://www.facebook.com/confraternita.dellatagliatella/?fref=ts	  

info@confraternitadellatagliatella.org 

PRIORE:	  Fra	  Roberto	  Albonetti	  347.2413288	  
CIAMBELLANO:	  Fra	  Giovanni	  La	  Mela	  339.8258212	  

GABELLIERE:	  Fra	  Andrea	  Turchetti	  348.3734706	  
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LETTERA	  DAL	  PRIORE	  FRANCESCO	  	  IX°	  	  

Purtroppo	  tanti	  Confratelli	  (cospiratori)	  la	  sera	  stessa	  dell’inizio	  del	  mio	  priorato,	  in	  quel	  di	  Villa	  Vezzano,	  

hanno	  travisato	  le	  mie	  intenzioni	  ed	  hanno	  cercato	  di	  rovesciare	  immediatamente	  il	  priorato	  appena	  

insediato.	  Per	  loro,	  già	  quasi	  tutti	  individuati,	  verranno	  istituite	  punizioni	  mirate…i	  più	  facinorosi	  si	  

vedranno	  assegnata	  una	  porzione	  in	  più	  di	  tagliatelle	  e/o	  di	  dolce.	  

Ad	  ogni	  modo,	  quest’anno,	  mi	  piacerebbe	  che	  i	  Confratelli	  organizzatori,	  e	  mi	  avvarrò	  esclusivamente	  dei	  

veterani	  che	  magari	  sono	  anche	  un	  po’	  di	  anni	  che	  non	  organizzano,	  scegliessero	  quasi	  esclusivamente	  gli	  

agriturismi	  della	  zona	  (per	  zona	  intendo	  Romagna,	  Imolese,	  Bolognese,	  Ferrarese	  –	  lo	  statuto	  non	  mi	  pare	  

preveda	  limiti	  territoriali)	  in	  quanto	  abbiamo	  potuto	  verificare	  negli	  anni	  che	  il	  rapporto	  qualità	  prezzo	  è	  

sempre	  stato	  ottimo	  ed	  è	  augurabile	  che	  almeno	  le	  uova	  siano	  genuine.	  

Oltre	  agli	  agriturismi	  sono	  ben	  accetti	  i	  locali	  che	  “tradizionalmente”	  propongono	  le	  tagliatelle	  da	  una	  vita	  

(per	  esempio:	  Mirola	  a	  Lugo,	  Burniti	  a	  Bagnacavallo,	  Neri	  a	  Santa	  Paola	  di	  Roncofreddo,	  Zaghini	  di	  

Santarcangelo,	  Renzi	  di	  Canonica	  di	  Santarcangelo,	  la	  Delinda	  a	  Rimini,	  bar	  Liberio	  di	  Montaletto	  di	  Cervia,	  

Osteria	  Novella	  di	  Castel	  San	  Pietro,	  da	  Luis	  a	  Bertinoro,	  	  eccetera,	  eccetera)	  ,	  quindi	  sarebbero	  da	  evitare	  le	  

nuove	  gestioni	  ed	  i	  locali	  stagionali.	  Evitare	  accuratamente	  il	  locale	  che,	  fin	  da	  subito,	  fa	  capire	  che	  vuole	  

riempire	  una	  serata	  vuota.	  Sarebbe	  buona	  cosa	  che,	  chi	  deve	  organizzare,	  vada	  in	  perlustrazione	  magari	  

accompagnato	  da	  qualche	  confratello	  assaggiatore	  e	  si	  rechi	  poi	  di	  persona	  a	  discutere	  il	  menù	  ed	  i	  dettagli	  

della	  serata	  cercando	  di	  coinvolgere	  il	  ristoratore	  il	  più	  possibile.	  

Il	  menù:	  oltre	  alla	  tagliatella	  “minimale”	  e	  a	  quella	  al	  ragù,	  sarebbe	  cosa	  gradita	  che	  la	  terza,	  la	  quarta	  

fossero	  proposte	  seguendo	  la	  stagionalità	  degli	  ingredienti	  e/o	  il	  cavallo	  di	  battaglia	  del	  locale…	  mangiare	  

condimenti	  con	  funghi	  porcini	  in	  luglio	  non	  credo	  sia	  il	  massimo	  della	  freschezza	  ed	  è	  probabile	  che	  

qualcosa	  sia	  stato	  surgelato.	  	  

Mi	  piacerebbe	  che	  qualche	  ristoratore	  ardito,	  su	  proposta	  del	  confratello	  organizzatore,	  rispolverasse	  	  la	  

“paglia	  e	  fieno”	  ormai	  sparita	  da	  tutti	  i	  menù	  dei	  ristoranti.	  

Andando	  per	  agriturismi	  è	  probabile	  che,	  quelli	  più	  organizzati,	  abbiano	  un	  loro	  vino	  imbottigliato	  (evitare	  

se	  possibile	  i	  vini	  sfusi)	  e	  vogliano	  fare	  bella	  mostra	  nella	  serata.	  Qualora	  non	  fosse	  così,	  cerchiamo	  sempre	  

di	  proporre	  il	  “nostro”	  vino	  del	  Nespoli.	  

Qualora	  il	  locale	  si	  presti,	  il	  confratello	  organizzatore	  deve	  chiedere	  al	  ristoratore	  di	  prepararci	  la	  tavolata	  a	  

ferro	  di	  cavallo	  o	  il	  tavolo	  diplomatico…se	  possibile,	  inoltre,	  	  mi	  piacerebbe	  ci	  fosse	  rotazione	  tra	  i	  

confratelli,	  credo	  sia	  ormai	  consuetudine	  sedersi	  sempre	  vicino	  agli	  stessi	  tanto	  che	  magari	  non	  ci	  si	  

conosce	  più	  di	  tanto.	  
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Il	  prezzo:	  ho	  minacciato	  di	  imporre	  prezzi	  francescani,	  credo	  che	  ormai	  ci	  siamo	  stabilizzati	  ad	  un	  prezzo	  

massimo	  (vino	  compreso)	  di	  €	  25,00	  ed	  avrei	  piacere	  non	  venisse	  mai	  superato	  tale	  prezzo.	  Al	  bravo	  

ristoratore	  che,	  imboccato	  	  dal	  confratello	  organizzatore,	  riesce	  a	  proporre	  	  un	  prezzo	  più	  basso,	  senza	  per	  

questo	  influire	  sulla	  qualità,	  credo	  sia	  giusto	  assegnarli	  qualche	  mezzo	  punto	  in	  più	  in	  sede	  di	  valutazione.	  

Inoltre	  durante	  l’anno	  cercherò	  di	  organizzare,	  o	  farmi	  aiutare	  ad	  organizzare,	  qualche	  serata	  (perché	  no,	  

anche	  a	  pranzo	  il	  sabato	  o	  la	  domenica)	  fuori	  dal	  nostro	  calendario	  con	  la	  speranza	  di	  fare	  aggregazione	  il	  

più	  possibile…	  

	  

Sede	  del	  Priore,	  6	  Marzo	  2016	  	  

	  

	  

	  

	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

Fra	  Giovanni	  La	  Mela	  

Ciambellano	  2016-‐2017	  


